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I panettone é wh dofee tipico di Mifano, If panettone di mangia a Natafe. If panettone
é jallo con farina, gucchero, uova, fatlte, burro, waduffanina e buccia darancia
candifa.

Panettone it ein typisch Maifdndischer Kuchen, der fraditioneff in der wm.nm,mgw
gegeden wird. Far Paneltone brawchl man Mehl, Zucker, Ei, Mifch, Budler, Rodinen,
whl kandierle Schafer von Omn%m.

Man erwérmd einen Teil der Mifeh whd brovell Heje hinein. Danach vihrt mman ein B,
einen TL Zucker wid 1 T Mehf wnter.

Die restliche Mieh mil dem restlichen Mehf wd Zucker in einer deparaten Schiddel
midchen. I der Nitte jorvt man eine Mufde whd gieBF eine Mischung aws Rodinen,

kandierte Obstabiicken wnd gerchmofgener Butter hinein.

Danach in eine Panellone-Form gieBen, backen fadden, Eeco, habl thr ein (eckered
Weihnachtrersen!

Buon appelito!

https://de.wikipedia.org/wiki/Panettone
https://www.essen-und-trinken.de/rezepte/81540-rzpt-panettone



